
Vanwege de co Vanwege de coronamaatregelen zijn wij genoodzaakt ons concept aan te passen. U kunt via deze menukaart maximaal 
 5 gerechten per ronde per persoon bestellen die wij aan tafel zullen serveren. Alcoholische dranken en warme dranken
 worden ook op bestelling geserveerd. We vragen u rekening te houden met deze aanpassingen en danken u alvast voor 
 uw begrip.  
 

SOEPEN 
¨ Tomatensoep 
¨ Kippensoep 
 
¨ Stokbrood met kruidenboter 
 

KOUDE VOORGERECHTEN 
¨ Haring 
¨ Paling 
¨ Gerookte zalm 
¨ Carpaccio 
¨ Verse huissalade 
¨ Zeewier (wakame)  
¨ Atjar (zure groenten)  
¨ Kimchi (gefermenteerde kool)   
 

VOOR- EN BIJGERECHTEN 
¨ Kroepoek 
¨ Saté (per stuk) 
¨ Pisang goreng (per 2 st)  
¨ Pansit goreng (per 2 st) 
¨ Koe Loe Kai (per 2 st) 
¨ Gefrituurde garnalen (2 st) 
¨ Gefrituurde kippenvleugels (2 st) 
¨ Mini loempia (per 2 st)  
¨ Seafood loempia (per 2 st) 
¨ Loempia De Chinese Muur (per 2 st) 
     (met rund-, varkens- en kippenvlees) 

HOOFDGERECHTEN 
WARM BUFFET 
¨ Chinese garnalen in    
     chilisaus 
¨ Foe Yong Hai 
¨ Tjap Tjoy 
¨ Babi pangang spek 
¨ Babi pangang 
¨ Kip in ketjapsaus 
¨ Gon Bao Kai     
¨ Hui Wuo Yuk      
¨ Tsja Sieuw 
¨ Malai Yuk rundvlees  
    (Indisch stoofvlees) 
¨ Sajor (Indische groente)  
¨ Indische boontjes  
 
¨ Satésaus 
¨ Zoetzure saus  
¨ Pikante saus  
 
GEFRITUURDE SNACKS 
¨ Friet 
¨ Bitterballen (per 2 st) 
¨ Mini frikandellen (per 2 st) 
¨ Kipnuggets (per 2 st) 
¨ Aardappelkroketten (per 2 st) 
 

BASISGERECHTEN 
¨ Nasi  
¨ Bami 
¨ Mihoen  
¨ Chinese bami  
¨ Witte rijst 
 

WOK & TEPPAN YAKI 
¨ WOK 
¨ TEPPAN YAKI (BAKPLAAT) 
 
WOKSAUZEN 
¨ De Chinese Muur saus 
¨ Zoetzure saus 
¨ Knoflooksaus 
¨ Oestersaus 
¨ Zwarte bonensaus  
¨ Ketjapsaus   
¨ Bon Bao saus    
¨ Szechuansaus     
¨ Thaise currysaus     
¨ Chilisaus      
 
VIS VLEES 
¨ Pangangfilet ¨ Kipfilet 
¨ Zalm ¨ Runderhaas 
¨ Garnalen ¨ Varkenshaas 
¨ Mosselen  
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GROENTE 
¨ Taugé ¨ Prei 
¨ Krieltjes ¨ Rode uien 
¨ Broccoli ¨ Lente-ui 
¨ Wortel ¨ Sperziebonen 
¨ Bamboe ¨ Komkommer 
¨ Paprika ¨ Courgette 
¨ Peulen ¨ Champignons 
¨ Uien  
¨ Verse witte champignons 
¨ Chinese champignons 
 

TEPPAN YAKI (BAKPLAAT)  
VLEESPLAAT 
¨ Biefstuk 
¨ Lamskotelet 
¨ Eendenborstfilet (2 st) 
¨ Speklap (2 st) 
¨ Kikkerbillen (2 st) 
¨ Kipsaté (2 st) 
¨ Varkenssaté (2 st) 
VISPLAAT 
¨ Zalm 
¨ Pangangfilet 
¨ Garnalen (gepeld) (4 st) 
¨ Garnalen (ongepeld) (2 st) 
¨ Sliptong (hele vis)   
¨ Mosselen (2 st) 
¨ Garnalen saté 

GRILL 
¨ Lamskotelet 
¨ Speklap 
 
NAGERECHTEN 
(voorbereidingstijd minimaal 30 minuten) 
FRUIT 

¨ Perzik ¨ Mandarijnen 
¨ Lychee ¨ Fruitcocktail 
¨ Vers fruit van de dag 
 
GEBAK 
¨ Spekkoek (2 st) 
¨ Bananen éclair (2 st) 
¨ Cheese cake 
¨ Crême brulée 
¨ Macaron (2 st) 
 
MOUSSE 
¨ Chocolademousse 
¨ Aarbeienmousse 
¨ Straciatellamousse 
¨ Kokosmousse 
 
PANNENKOEK  
¨ Pannenkoek met poedersuiker 
¨ Pannenkoek met stroop 
¨ Pannenkoek met Nutella 
¨ Pannenkoek met fruit van de dag 

IJS 
¨ Softijs 
¨ 1 bol vanille schepijs 
¨ 1 bol chocolade schepijs 
¨ 1 bol aardbei schepijs 
¨ 1 bol stracciatella schepijs 
¨ 1 bol pistache schepijs 
¨ 1 bol sorbet citroen schepijs 
¨ 1 bol sorbet mango schepijs 
 

OVERIGE 
¨ Slagroom 
¨ Aardbei dessertsaus 
¨ Chocolade dessertsaus 
¨ Caramel dessertsaus 
¨ Advocaat 
¨ Snoepmix 
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